
Con el grill del horno a 180-200ºC hasta que esté dorado.

En sartén a fuego medio-alto hasta que esté dorado por ambas caras.

Con el grill del microondas, durante 8 minutos a 500W

INGREDIENTES: Secreto de cerdo ibérico (99%), romero, ajo laminado y sal.

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN: Mantener a una temperatura de congelación de -18º C

MODO DE EMPLEO: Una vez descongelado consumir completamente cocinado en 48 horas.

Descongelar a temperatura de refrigeración, quitar el plástico y calentar de la siguiente manera:

INFORMACIÓN ALÉRGENOS: Puede contener trazas de gluten, huevo, soja, leche y sulfitos

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Valor energético

POR 100G

1094Kj/260Kcal

5,1g

<0,5g

0,23g

- Saturadas

- Azúcares

Grasas, de las cuales:

Hidratos de carbono, de los cuales:

Proteínas

23g

<0,5g

15g

Sal

Secreto de cerdo ibérico confitado


